
13% VOL

Pinot nero in purezza, fatto 
fermentare in barriques nuove di 
rovere, è la nuova sfida di Masseria 
Frattasi, specializzata in vini eroici 
ed estremi, con le vigne più alte 
dell’Appennino.

SCHEDA TECNICA:

Zona di produzione: Masseria 
del Querceto, Masseria 
Commole
Vigne d’alta quota

Terreno: Calcareo, agilloso

Vitigno: 100% pinot nero

Altitudine delle vigne: 800 metri 
slm

Sistema di allevamento: 
impianto a filari con potatura 
a guyot  

Vendemmia: Manuale, prima 
decade di settembre

Pure Pinot Noir, fermented in new 
oak barrels, is the new challenge 
for Masseria Frattasi, which 
specializes in heroic and extreme 
wines, with the highest vineyards 
in the Apennines.

DATA SHEET:

Production area: Masseria del 
Querceto, Masseria Commole
Vigne d’alta quota

Ground type: Calcareous, 
agillose

Wineyard: 100% pinot nero

Altimetry: 800 meters asl

Cultivation Method: row planting 
with Guyot pruning

Harvest: Manual, first ten days 
of September

P Y X I S 
Pinot Nero. 


