Spumante
Exira-Dry.

Il frutto della falanghina esplode
in un variegato e ricchissimo
complesso di profumi, i freschi
aromi di un sottobosco di fiori di
melo prendono il sopravvento, la
freschezza pervade ogni sorso, €’
il trionfo dell’equilibrio, bene su
piatti leggeri come una linguina
con i gamberi.

SCHEDA TECNICA:

Zona di produzione:
Montesarchio

Terreno: Argilla, depositi
calcarei e vulcanici

Vitigno: 100% falanghina

Altitudine delle vigne: 300/400
metri sim

Sistema di allevamento:
Impianto a filari

Vendemmia: Manuale. Prima
decade di settembre

REST

BLANC

The fruit of the falanghina
explodes in a variegated and very
rich complex of scents, the fresh
aromas of an undergrowth of apple
blossoms take over, the freshness
pervades every sip, it is a triumph
of balance, good on light dishes
such as linguine with prawns.

DATA SHEET:

Production area: Montesarchio

Ground type: Clay, calcium
deposits and volcanic

Wineyard: 100% falanghina

Altimetry: 300/400 meters asl

Cultivation Method: Espalier

Harvest: Manual. First decade
of September




